
Conférences à partir de 15h00

L’avancée du frelon asiatique dans le Haut Rhin ,  par
M. Sean Durkin, référent départemental dans la lutte
contre le frelon à pattes jaunes
La résistance du Varroa aux médicaments , par M.
Alexis Ballis, conseiller spécialisé Apiculture, ADA
Grand Est.

Toute l'après-midi: exposition apicole ouverte au
public, stands

C O N G R E S  D E P A R T E M E N T A L
 D E S  A P I C U L T E U R S  D U  H A U T - R H I N

D i m a n c h e  1 6  N o v e m b r e  2 0 2 5  à  8 h 3 0  
à  l ’ a g o r a  d e  S i e r e n t z

Réservation obligatoire avant le 22 octobre 2025 par ce coupon-réponse à adresser à: Mme Doris BURGET, 9 rue des Prés,
68510 KAPPELEN - tél 03.89.68.09.14, email: doris.burget@gmail.com

Nom : ….......................................... Prénom: ….........................       Téléphone…...........................

Nombre de repas à réserver : …........... x 33 € = …............ € 
Ci-joint un chèque libellé à l'ordre du syndicat apicole de Sierentz ou par virement IBAN FR76 1720 6005 7152 0550 2701 076;
BIC AGRIFRPP872

8h30 – Ouverture du congrès

* Ouverture du Congrès par Didier Moser, président du
Syndicat des Apiculteurs de Sierentz
• Discours de bienvenue et rapport du président de la
Fédération des Syndicats des Apiculteurs du Haut-Rhin
• Lecture du compte rendu de l'Assemblée Générale 2024
par le
secrétaire Daniel Bembenek
• Rapport d'activités par le secrétaire Daniel Bembenek
• Rapport financier par le trésorier Jérémy Wurtzel
• Rapport des réviseurs aux comptes
• Nomination des réviseurs aux comptes pour 2026
• Cotisations 2026
• Quitus au Président,Trésorier et Secrétaire
• Election du tiers sortant - sont sortants : Michel Frenot -
Francis
Barthlen - Philippe Bosshard - Robert Hummel
• Actualité de la Confédération régionale des apiculteurs
d’Alsace
• Présentation du concours des miels 2025 par Philippe
Bosshard
• Intervention du Président du SNA - Mr Frank Alétru
• Résultat des élections
• Clôture de l'Assemblée Générale statutaire

Menu du déjeuner:
Crème de potimarron, brisures de marrons, nuage de crème parfumée à l'huile de courge
Méchoui de cochon de lait à la broche accompagné de salade mêlée, mélange de pomme de terre nouvelles et légumes
de saison
Chiboust miel et safran d'alsace
Café

Possibilité d'avoir un menu végétarien sur demande
Menu hors boissons

12h30– Déjeuner


